(recept povzet po https://odprtakuhinja.delo.si/recepti/bezgov-sirup-bineta-volcica/)

Sestavine:
30 bezgovih cvetov
3 kg sladkorja
6 limon
31vode
50 g citronske kisline

Postopek:

Vodo in sladkor zavremo, da se sladkor stopi. Ko se voda malo
shladi, dodamo bezgove cvetove (odrezemo peclje, da jih ostane
Cim manj), limono, narezano na tanke rezine in citronsko kislino.
Pokrito pustimo 48 ur, nato precedimo in prelijemo v steklenice, ki
jih napolnimo do vrha.
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